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- CROQUETAS DE 0SSOBUCO CON GEL DE LIMON
FERMENTADO

- CROQUETAS DE PULPO Y PATATA

- BIKINI A LA PARRILLA CON JAMON JORK Y
SCAMORZA

- TOSTAS DE PARMIGIANA DE BERENJENA

- PAN BRIOCHE CON STEAK TARTARE, BURRATA Y
TOMATES SECOS

- PIZZAS ROMANA VARIOS SABORES

- TIRAMISU IN

Bebida

Incluye 4 consumiciones por persona (Cerverza, vino o refrescos)







75€

por persona

Entrantes para compartir

- CROQUETA DE OSSOBUCO CON GEL DE LIMON FERMENTADO Y GREMOLADA

- PAN BRIOCHE CON STEAK TARTARE Y GUARNICION DE TEMPORADA

- GENOVESE DE ATUN BALFEGO CON ARROZ CRUJIENTE, KATSUBOSHI Y ALGAS

Passta para compartir
- EXPLOSION DE CARBONARA CON GUANCIALE CRUJIENTE Y CREMA DE PECORINO
- RISOTTO CON CALAMARES, ALCACHOFAS A LA BRASA Y PAPADA IBERICA

Principal a elegir

- CHULETON MADURADO (APROX 300G POR PERSONA) CON GUARNICION DE
PATATAS A LA CONTADINA Y ENSALADA MIXTA

- LUBINA CON CEBOLLETA A LA PARRILLA, MELOSO DE PATATA Y JUS DE
PESCADO

Pogtre
- TIRAMISU IN

El menu incluye

AGUA, PAN Y CAFES Y 1 BOTELLA DE VINO (CHARDONNAY O CABERNET
SAUVIGNON) CADA 2 PERSONAS
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